SARTORY

RESTAURANT

Stmon LanG & Team SaARCORY APERICIF SNACKS

CHRIS CAMPBELL Wassermerone - Burrata - Piment o' EspeLette

Juria WeimnpL
Fasian ReicH
NikLas RercHeLt

Farmnata - WaGyu - Beer Tea
ARaNcINI - SCamoRrza - GuanciaLe - SaFrRan

Baccara Mantecato - Weige PorLenta - SCHNIttLAUCH

Lars Voge,.
ManueL HaHn

Anna Lena KOHL
Brot, HanbpweRrk & HerRKunNrt

HausceBackenes Rosmarin-SauerceiG-Brot - Emmer-Crumeets
Weizen - EmmeRr — ALte SCHAFeRel

Ricotta-BasiLikum-Butter

NeBRODI-SCHINKen - Tomatenrrarine - TRausen-CHutney

EmrreHLunG pes Hauses

Prunier Caviar Exprerience —

AusGewiaHLte Kaviarsorten berR Manuraktur PRUNICR —

Baeri - Oscietre - OsCIetrRe SUPERICUR —

aLs stiLvoLLe EmnstimmunaG VOR Den APERICIF SNACKS ODER Zzum
BrotGanc.

OPLIONAL aLS ADD-ON ODER ERGANzZUNG 1im Menu
Gemeinsam Geniesen unb entbecken -

aB 59 € Dose - 30G Dose



WEINREISE KONTRASTE IM GLAS -

Eine EntbecKunGsreise DURCH StIL,

Rerre & TERROIR BY

WURZIG VS. GLASKLAR & VIBRIEREND

2021 SavaGgnier

Domaine BartHet-Bonpet - COte DU JuRra
2022 RIESLING ,,SCHICFERSCEIL"

Markus MOLITOR - MOSeL

ScHmeLz & Tiere vs. FRISCHe & WURZe

2023 WelgeR BURGUNDER & CHARDONNAY
Weingut JoHner - Bapen

2024 GRUNER VeLtLIner ,OBere Steigen
Wermngut Huser - Trarsentar

Textur vs. Spannunac

2023 CHarDoNNay — VieiLLe Vigne
PHiLIPPCE Le HarDI - BURGUND

2022 La CrRoOIX be CarBonNnieux

CH. CarBonnieux - Pessac-LéoGgnan

Wirme & VULKan

2018 Sankt Laurent

Weimncut UmatHum - BURGUND
2021 Etna Rosso ,Santo Spirico*
Tenuta peLLe Terre NerRe - S1zILien

Das GoLD DeRr Loire

2023 CHenin BLanc « Carte p’OR »
Domaine Baumarp - Coteaux bu Layon

TASTING MENU

In SaLzkruste GeBackener FencHeL & Sarran-DasHI
BerGamotte - CHIPOCLE
Grine Tomate - Vin Jaune

BretoniscHe SCHOLLe , GRENOBLER ARLC
KarPeRNBLACCER - SALZZICRONE - ARTISCHOCKEN

In KnocHenmark GeBratener HeiLButt & Sauce SOuBISe
KaLBSKOPF - GRUINER SrarGeL - RaDICCHIO

HermmiscHer MaIBOCK

Carraccio vom Rucken

GeSCHMORtE SCHULLER 1M SCRUDELLCIG
SCHROBENHAUSENER SPARGCEL - Sauce DiasLe

ERDBeere & RHABARBER
ManbpeL - WaLDmMeIster

Frianbises

Tasticementi
mkrusive Wermneeise ,Kontraste im Gras“
ERHALCLICH MICCWOCH BIS Samstac

179 €

Gerne kOnnen Sie IHR Tastnemenu mit Signature Disaes
aus bem Mend pu CHEF eRWeIteRN.

ALternatrv 1st bas Tastcinégment aucH Mit €INER HANDWERKLICH
GEFERTIGteN ALKOHOLFREIEN BeGLEItunG ansteLLe DeR WeInrerse
SKontraste im GLas* eRHALILICH.

AUFPREIS 15 €.



